
Distillazione: 
Metodo discontinuo a bagnomaria a vapore

Invecchiamento: 
36 mesi in barrique di rovere 

Degustazione: 
Profumo intenso e persistente, emerge subito un 
sentore di viola e poi di acacia con un tenue 
aroma di pesca bianca e salvia. Una straordinaria 
morbidezza che rafforza l’importanza emersa dai 
profumi di questo re dei distillati

Servizio e abbinamenti: 
10°-12° C in un calice a tulipano

Capacità:
Bottiglia da 500 ml

Gradazione alcolica:
43% Alc
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